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Institut de technologie Alimentaire gogra.

1. ACADEMIE DES SCIENCES.- Les publications scientifiques et techniques en langue
francaise.-1998.- 39p.

Mots clés : Publication scientifique, expression scientifique, production éditoriale

L 8717

2. AFNOR.- Management par le processus : du concept a I’audit.- 2004.- 353p.
Mots clés : Management, norme, qualité, métrologie, amélioration continue

L 8704

3. AFNOR.- Microbiologie alimentaire : dénombrement des ( clostridium) ( perfingens) par
comptage des colonies a 37°C méthode de routine.- 2004.- 14p.

Mots clés : Alimentation humaine, produit alimentaire, dénombrement, microorganisme,
Champignon, levure, moisissure, comptage, méthode d’analyse

B 8720

4. AFNOR.- Microbiologie alimentaire : recherche des salmonella. Méthode de routine.-
2004.- 24p.

Mots clés : Produit alimentaire, qualité bactériologique

B 8721

5. AFNOR.- Microbiologie alimentaire : dénombrement des levures et moisissures par
comptage des colonies a 25°C méthode de routine.- 2004.-8p.

Mots clés : Alimentation humaine, produit alimentaire, dénombrement, microorganisme,
champignon, levure, méthode d’analyse

B 8722

6. AFNOR.- Microbiologie des aliments : dénombrement en anaérobiose des bactéries
sulfito— réductrices par comptage des colonies méthode de routine.- 2004.- 9p.

Mots clés : Produit alimentaire, analyse microbiologique, alimentation humaine,
dénombrement,bactérie sulfito-réductrice

B 8723




Institut de technologie Alimentaire
7. AFNOR.- Microbiologie des aliments : dénombrement des microorganismes par comptage
des colonies a 30°C.- 2004.- 8p.

Mots clés : Analyse microbiologique, produit alimentaire, milieu de culture, champignon,
Bacterie

B 8724

8. AFNOR.- Microbiologie : directives générales pour le dénombrement des coliformes
méthode par comptage des colonies.- 2004.- 5p.

Mots clés : Microbiologie, produit alimentaire, aliment pour animal, coliforme

B 8725

9. AFNOR.- Microbiologie des aliments : dénombrement des coliformes thermotolérants par
comptage des colonies obtenus a 44°C méthode de routine.- 2004.-10p.

Mots clés : analyse microbiologique, comptage des bactéries, dénombrement, bactérie
Coliforme

B 8727

10. AFNOR.- Microbiologie des aliments : recherche de listeria monocytogénes :
méthode de routine.- 2004.- 25p.

Mots clés : Produit alimentaire, listeria monocytogéne, milieu de culture, dépistage,
Microorganisme

B 8729

11. AFNOR.- Microbiologie : directives genérales pour la recherche de (Vibrio)
( Parahaemolyticus).- 2004.- 13p.

Mots clés : Analyse microbiologique, qualité bactériologique, vibrio parahaemolyticus,
milieu de culture

B 8730

12. AFNOR.- Mise en ceuvre des 1SO 9000.- 2002.-298p.
Mots clés : Management, démarche qualité

L 8708
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Institut de technologie Alimentaire XA

13. AFNOR.- Produits alimentaires : dosage de I’aflatoxine B1 et de la somme des
aflatoxines B1, B2, G1 et G2 dans les céréales ? les fruits a coques et les produits
dérivés methode de chromatographie en phase liquide haute performance avec
dérivation post-colonne et purification en colonne d’immuno - affinité.- 2004.-10p.

Mots clés : Produit alimentaire, mais, arachide, beurre, analyse chimique, aflatoxine,
méthode chromatographique

B 8726

14. AFNOR.- Systeme de management de la mesure : exigences pour les processus et
équipements de mesure.- 2004.- 20p.

Mots clés : Métrologie, mesurage, contrble de qualité, assurance qualité, exigence
Entreprise

B 8728

15. BOUTOU O., LEVEQUE L.- Mini guide des indicateurs et tableaux de bord.-
2003.- 55p.

Mots clés : Management, tableaux de bord, indicateur, validation

L 8701

16. CAHANE P.-P., De NARBONNE C.- Nourritures essentielles.- 1995.-313p.
Mots clés : Nourriture, nutrition, diétetique, nutrithérapie

L 8716

17. CATARCI C.- World markets and industry of selected commercially — exploited
aquatic species with an international conservation profile.- 2004.- 186p.

Mots clés : Marché mondial, espéce aquatique, profil de conservation

B8698

18.- CCIAD.- Code des marchés publics.- 2003.- 172p.
Mots clés : Etude de marché, code des marchés publics, réglementation

B 8694
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Institut de technologie Alimentaire K XA
19.CERAAS.- Rapport d’activités 2003.- 2004.- 84p.

Mots clés : Activité scientifique, activité administrative, coopération scientifique,
coopération institutionnelle

B 8687

20. DIALLO C. M. El H.- Etude de faisabilité de projet de création d’une petite unité de
transformation. Laitiére.- 2004.- 45p.

Mots clés : Etude de faisabilité, projet de création, unité de transformation laitiére,
économie, commerce

B 8693

21. DEBRY G.- Lait, nutrition et santé.- 2001.- 566p.

Mots clés : Lait, nutrition, santé, caractéristique physicochimique, valeur nutritionnelle,
glucide, lipide, vitamine

L 8731

22. DIEME O.- Rapport sur la formation dans le domaine du séchage des fruits a Saré Sadio
communauteé rurale de Salikegue du 10 au 21/07/2004.- 2004.- 5p.

Mots clés : Séchage, fruit, conservation de la mangue, pomme cajou

B 8695

23. DIENG B.- Rapport de stage sur les techniques de transformation des produits
alimentaires a I’université de Pingtung (Taiwan) du 01 au 21 avril 2004.- 2004.- 25p.

Mots clés : Technologie alimentaire, transformation, produit alimentaire

B 8689

24. DUCHARME A.- Internet pour I’étude : guide pratique.- 1999.-75p.
Mots clés : Internet, courrier électronique, Word Wide Web

L 8737
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Institut de technologie Alimentaire K XA
25. EDJA.- Harmonisation du droit des affaires en Afrique : acte uniforme relatif au
droit des sociétés et du groupement d’intérét économique .- 1998.- 350p.
Mots clés : Droit, société commerciale, Groupement d’Intérét Economique

L 8713

26. EDJA.- Harmonisation du droit des affaires en Afrique : acte uniforme portant
organisation des slretés.- 1998.- 74p.

Mots clés : Organisation des sdretés, acte uniforme, droit des affaires

27. EDJA.- Harmonisation du droit des affaires en Afrique : acte uniforme portant sur
le droit commercial général.- 1998.-130p.

Mots clés : Droit commercial international, droit des affaires

L 8715

28. FRECHER D., SEGOT J., TUZZOLINO P.- 100 questions pour comprendre et
agir : les processus.- 2003.-167p.

Mots clés : Management, démarche processus

L 8702

29. FAO.- Report of the FAO/SPC regional expert consultation on sea safety in small
fishing Vessels.- 2004.-51p.

Mots clés : Sécurité des mers, navire moyen, consultation

B8697

29. FAO/OMS.- Commission du codex alimentarius rapport de la 26° session, Rome 30
juin — 07 juillet 2003.-2004.-150p.

Mots clés : Norme alimentaire, codex alimentaire, méthode d’analyse, échantilonnage

B 8691




30.

32.
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Institut de technologie Alimentaire XA

FUGLIE L. J.- Larbre de la vie : les multiples usages du moringa.- 2002.-177p.

Mots clés : Moringa oleifera, arbre de la vie, usage du moringa, huile du moringa,

Qualité

. FREYSSINET M., PERZE J.-J.- 13 étapes pour réussir votre certification.- 2001.-

171p.

Mots clés : Management de la qualité, certification

GAUCHERON F.- Minéraux et produits laitiers.- 2004.- 922p.

Mots clés : Produit laitier, minéraux, protéine, oligoélément

L 8735

33.

HUSS H.H., ABABOUCH L., GRAM L.- Assessment and management of seafood
safety and quality.- 2004.- 230p.

Mots clés : Management, marketing, produit de la mer, qualité

L 8690

34.

ICO.- Incoterms 2000 : regles officielles ICC pour I’interprétation des termes.-
1999.-271p.

Mots clés : Incoterms, terme commercial

L 8711

35.

JEANTET R., ROIGNAT M., BRULE G.- Génie des procédés appliqué a
I’industrie laitiere.- 2001.-164p.

Mots clés : Industrie laitiere, génie des procedés, traitement thermique, décantation,
Filtration, concentration, par évaporation, séchage

L 8713
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Institut de technologie Alimentaire ¥TA
36. KHOURY P.- La maitrise des états financiers SYSCOA (de I’analyse comptable a
I’analyse financiere).- 1999.-269p.
Mots clés : Etat financier, analyse comptable, analyse financiére

L 8736

37. KREBS G., MOUGIN Y.- Les nouvelles pratiques de I’audit qualité interne.- 2003.-
248p.

Mots clés : Audit qualité interne, écoute du client, audit management, approche
Processus

L 8705

38. LENART M.- Les logiciels documentaires description de dix systéemes de gestion du
marché.- 201.-163p.

Mots clés : Logiciel documentaire, systéme de gestion de marché

L 8718

39. LEVEQUE L.- La gestion documentaire selon 1SO 9001.- 2003.-59p.

Mots clés : Gestion documentaire, base du systéeme documentaire, maitrise des
Données

L 8700

40. Le GUELVOUIT A.- Comment concevoir un service Web de la théorie a la
pratique.- 1999.- 147p.

Mots clés : Conception du service Web, fondement de I’internet

L8734

41. MAHAUT M., JEANTET R., BRULE G.- Initiation a la technologie fromagére.- 2000.-
194p.

Mots clés : Technologie fromagére, coagulation, égouttage du coagulum

L 8710
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Institut de technologie Alimentaire K XA

42. MATHIEU S.- Comprendre les normes ISO 9000 version 2000 . 2éd..- 2002.- 298p.

Mots clés : Norme I1SO 9000, approche processus
L 8707

43. MATHIEU J.- Initiation a la physicochimie du lait.- 1998.-20p.
Mots clés : Lait, physicochimie, composition du lait, organisation du lait

L 8733

44. NDOYE D.- Code OHADA (acte uniforme) des procédures simplifiées de recouvrement
et des voies d’exécution.- 1998.-205p.

Mots clés : Code OHADA, recouvrement, acte uniforme

L 8712

45. PETTURDOTTIN G.- La sécurité en mer, élément essentiel de la gestion des péches.-
2004.- 30p.

Mots clés : Péche, sécurité en mer, aménagement des pécheries, formation a la sécurité

B 8685
46. UEMOA.- SYSCOA : plan comptable général des entreprises.- 1996.-831p.
Mots cles : Systeme comptable, plan comptable des entreprises, état financier,
comptabilité, gestion de trésorerie
L 8719

47. REVOIL G.- Qualité dans les laboratoires d’étalonnage et d’essais : une amélioration du
processus.-2001.-270p.

Mots clés : Qualité, laboratoire, étalonnage, essai, amélioration du processus

L 8706

48. SECRET B., OPIC P.- Poissons de mer de I’ouest Afrique Tropical.- 1997.-450p.

Mots clés : Poisson de mer, systématique, nomenclature
L 8732
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Institut de technologie Alimentaire K XA

49. SODEFITEX, BAMTAARE.- Bilan annuel du programme technique 2003.- 2004.-30p.

Mots clés : Alphabétisation, recherche, développement, filiére sesame, promotion des
céréales, production végétale, production animale

B 8686

50. TRAORE D.- Analysis of fonio and three selected botanicals use for diabets care.- 2004.-
89p.

Mots clés : Analyse du fonio, soin du diabéte, analyse chimique

B 8688

51. VILLAREAL L. V.- Guidelines on the collection of demographic and socio-economic
information on fishing communities for use in coastal and aquatic resources management.-
2004.-120p.

Mots clés : Socio économie, démographie, péche, gestion des ressources cotieres, science
des océans

B 8696
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Aflatoxines
Normes : 13

Certification

- Management qualité : 31
- Code OHADA : 44
Codex alimentarius

- Rapport : 29

Commerce

- Lexicologie : 34

Diabeéte

- Régime alimentaire : 50
Droit des affaires

- Afrique : 25, 26, 27

Etats financiers
- Syscoa : 3, 46

Fonio

- Diabete : 50
Formation

- Séchage des fruits : 22
Fromage

- Technologie : 40

Gestion documentaire
-1SO 9001 : 39

Industrie laitiere

- Génie des procédés : 35
Internet

- Guide : 24

Laboratoire

- Etalonnage : 47

Lait

- Unité de transformation : 20
- Valeur nutritionnelle : 21

- Industrie : 35

- Physicochimie du lait : 43
Logiciel documentaire : 38

Management

- Guide : 15

Marché mondial

- Espéce aquatique : 17
Site Web

- Conception : 40
Syscoa

- Plan comptable : 46

- Etats financiers : 3
Unité de transformation
- Lait: 20

- Etude de faisabilité : 20

INDEX MATIERES

Marché public
- Code : 18
Meétrologie
- Norme : 14
Microbiologie alimentaire : 3 - 10
Minéraux
- Produits laitiers : 32
Moringa oleifera : 30

Normes
-1SO 9000: 42,12
-1SO 9001 : 39
Nourritures essentielles : 16

Plan comptable

- Syscoa : 46

Poisson de mer

- Afrique : 48

Processus

- Management : 2, 28

- Amélioration : 47
Produits laitiers
Minéraux : 32
Programme technique
- Sodefitex : 49
Publication Scientifique : 1

Qualité
- Management 1SO 9000 : 12
- Certification : 31

- Audit : 37

Rapport d’activité
- Ceraas : 19
Rapport de stage
- Transformation produits : 23
Régime alimentaire
- Fonio : 50
- Diabétique : 50
Ressources halieutiques
- Gestion : 51

Sécurité maritime
- Navire : 29

- Péche : 45
Séchage des fruits
- Formation : 22
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