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Institut de Technologie Alimentaire ITA

1. AFNOR.- Microbiologie alimentaire. T.1 méthodes horizontales de référence.
2003.- 676p.

Mots-clés : Microbiologie alimentaire, méthode horizontale de référence, norme de base

2. AFNOR.- Microbiologie alimentaire.T.2 méthodes de routine et évaluation d’une
Meéthode alternative.-2003.-269p.

Mots clés : Microbiologie alimentaire, méthode de routine, , méthode de référence

L 8585

3. ASSOCIATION AFRICAINE DU BAMBOU.- Association Africaine du Bambou :
documents de référence.-2000.-85p.

Mots clés : Bambou, production végétale, ordre africain du bambou

4. ALBERT H.- Aspects économiques de la protection des stocks I’exemple du mais dans
le sud du Togo.-1992.-149p.

Mots cleés : Protection de stocks, mais, perte de stockage, commerce

5. ALLEN L., GILLESPIE S.- What works ? A review of the efficacy and effectiveness of
nutrition interventions.- 2001.-124p.

Mots clés : Nutrition, traitement de I’anémie, diététique, carence en vitamine

6. ALPHANDERY R.- La route du miel.- 2002.-260p.

Mots clés : Apiculture, production animale, miel, essaim, cire, pollinisation, élevage des
Reines

7. BIJLSMA R. J., LAMBERS H.- A dynamic whole — plant of integrated metabolism of
nitrogen and carbon 2. Balanced growth driven by C fluxes and regulated by signals from
C and N substrate.- In Plant and Soil 220 .-2000.- 17p.

Mots clés : Metabolism, nitrogen, carbon
P 8617




Institut de Technologie Alimentaire ITA

8. BIT.- Résumés de normes internationales de travail.-1988.-123p.

Mots clés : Travail, norme internationale

9. BOURGEOIS C.- Les vitamines dans les industries agroalimentaires.-203.-708p.

Mots clés : Industrie agroalimentaire, vitamine, biochimie, nutrition humaine

10. BONNEFOY C.- Microbiologie et qualité dans les industries agroalimentaires : science
des aliments.-2002.-245p.

Mots clés : Microbiologie alimentaire, qualité, industrie agroalimentaire, science des
aliments, méthode de quantification

11. BOSKOU D., ELMADFA J.- Frying of food : oxidation, nutrient, and non-nutrient
antioxidants, biologically, active compounds and high temperatures.-1999.-276p.

Mots clés : Séchage des aliments, technologie alimentaire, graisse, nutrition, métabolisme,
mécanisme in vitro

12. CISSE M., NDIAYE M., THIAM EL. A.- Rapport de synthése des trois (03) phases du
programme promotion des céréales locales ( PPCL).-2001.-21p.

Mots clés : Céréale locale, programme de promotion, marché des céréales transformés
B8618

13. CLAEYS E., LAUWERS N.- Qualité et technologie de la viande.- 2002.-746p.

Mots clés : Viande, technologie de la viande, qualité de la viande, désossage, découpe,
transformation de la viande

14.COLLONGE A., DIAGNE D.- Annuaire des membres de I’inter réseaux au Sénégal :
1998.-1996.-64p.

Mots clés : Annuaire, membre inter réseau
B8622




Institut de Technologie Alimentaire

15. COUGHENOUR C. M.- Proceedings of the workshop on social science research and the
CRSPS.- 1992.-280p.

Mots clés : Science sociale, développement technologique, stratégie de rechercher,
sécurité alimentaire, ressources naturelles

16. DA COSTAC. T., HORTON D., MARGOLIS S. A.- Analysis of anthocyanins in foods
by liquid chrom.-2000.-8p.

Mots clés : Chromatographie, analyse alimentaire, vin, raisin, anthocyanin

17. DAUDIN J.-J., DUBY C.- Techniques mathématiques pour I’industrie agroalimentaire.-
2002.- 501p.

Mots clés : Technigue mathématique, industrie agroalimentaire, technologie des aliments,
Statistique

18.DIAGNE N.- Etude de propriétés physico-chimique pour le contréle de la qualité de la
gomme sterculia setigera .- 2003.-73p.

Mots clés : Sterculia setigera, contr6le de qualité, propriété physico-chimique, andasonia
Digitata

19.DIOP A. L.- Analyses sensorielles et physico-chimiques de la poudre de bissap obtenue
par séchage- atomisation.-2003.-30p.

Mots clés : Atomisation, analyse sensorielle, analyse physico-chimique, séchage, poudre
de bissap
B 8605

20. DELISHE H., ZAGRE N.- Des solutions alimentaires a la carence en vitamines A.-
2003.- 9p.

Mots clés : Nutrition, carence en vitamine A, solution alimentaire

21. FAO.- Le sorgho et les mils dans la nutrition humaine.-1995.-198p.

Mots clés : Sorgho, mil, nutrition humaine
L 8583
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Institut de Technologie Alimentaire

22. FAO.- Le lait et les produits laitiers dans la nutrition humaine.-1995.-271p.
Mots clés : Lait, produit laitier, nutrition humaine, propriété nutritionnelle

23. FAO.- Le role des graisses et huiles alimentaires en nutrition humaine : rapport d’une
consultation mixte d’experts.-1981.-114p.

Mots clés : Graisse, huile, nutrition humaine, lipide alimentaire, cardiopathie, acide gras,
raffinage des huiles comestibles

24. FAO, OMS.- Safety evaluation of certain mycotoxins in food.-2001.-700p.

Mots clés : Mycotoxine, contréle de qualité, métabolisme, méthode d’analyse, protocole
d’échantillonnage, prévention, toxicité

25. FAO.- Systemes de qualité et de securité sanitaire des aliments : manuel de formation et
maitrise (HACCP).-2001.-232p.

Mots clés : Systeme qualité, sécurité sanitaire des aliments, hygiene alimentaire, méthode

HACCP
L 8601
26. FAO.- Utilisation responsable du poisson.- 2001.-36p.
Mots clés : Poisson, produit halieutique, utilisation optimale du poisson
B 8615

27.GERES. Guide d’aide a la décision pour la création d’unités artisanales de séchage
agroalimentaire.-1999.-107p.

Mots clés : Technologie alimentaire, création d’unité artisanale, séchage agroalimentaire,
équipement de production

28.GODON B., WILLM C.- Les industries de premiére transformation des céréales.-1998.-
656p.

Mots clés : Industrie de transformation, céréales, microbiologie des céréales, marché des
céréales, industrie alimentaire
L 8593

ITA




Institut de Technologie Alimentaire ITA

29.GIUSTI M. M., WRALSTAD R. E.- Acylated anthocyanins from edible sources and
their applications in food systems.-In Biochemical Engineering Journal 14.-2002.-p. 72-87

Mots clés : Colorant alimentaire naturel, stabilisateur de couleur, chromatographie,
anthocyanine, traitement

30. HARISS B.- The marketing of foodgrains in the west African sudano - Sahelian states
and interpretive review of the literature.- 1982.-107p.

Mots clés : Marketing, graine alimentaire, agriculture, commerce

31.HOYOUX J. — M.- Le vocabulaire de I’apiculteur illustré d’extraits littéraires.- 2002.-
279p.

Mots clés : Apiculture, production animale, systématique de I’abeille

32. IRELAND J., FAVIER J. C., FEINBERG M.- Répertoire général des aliments . T.2
produits laitiers. 2° éd.-2002.- 330p.

Mots clés : Lait, produit laitier, répertoire général
33. ISRA.- Rapport annuel 2001.- 2001.-98p
Mots clés : Production, santé animale, production halieutique, production forestiere,

production végétale
B8602

34. ITA.- Colloque sur la recherche agroalimentaire ( 40° anniversaire de I”’ITA).-2003.-
Page. Mult.

Mots clés : Agroalimentaire, recherche, séchage, biotechnologie, qualité

35. JEANTET R., ROIGNANT M., BRULE G.- Génie des procédés appliqué a I’industrie
laitiére.- 2001.- 164p.

Mots clés : Industrie alimentaire, stabilisation par le froid, industrie laitiére, transfert de
Chaleur
L 8588




Institut de Technologie Alimentaire

36. JOFFIN C., JOFFIN J. N.- Microbiologie alimentaire. 5° éd.- 1999.-212p.

Mots clés : Microbiologie alimentaire, denrée alimentaire, microorganisme, intoxication

Alimentaire
L8581
37. JULIANO B. O.- Le riz dans la nutrition humaine.- 1994.-180p.
Mots clés : Riz, céréales, nutrition humaine, régime alimentaire, qualité du riz,
composition chimique, technologie du riz, valeur nutritive
L 8597
38. LATHAM M .C.- La nutrition dans les pays en développement.-2001.- 515p.
Mots clés : Nutrition, pays en développement, malnutrition, vitamine, minéraux
L 8590

39. MASTERS W. A.- L’impact économique de la recherche agricole : un guide pratique.-
1989.-285p.

Mots clés : Impact économique, recherche agricole, guide pratique

40.METTELIN M. .P.- Technologies de transformation des produits alimentaires de base en
Afrique.-1989.-285p.

Mots clés : Technologie de transformation, produit alimentaire, légumineuse, céréale
B 8627

41. MITJAVILA S.- L’innovation dans le domaine agroalimentaire est elle porteuse de
risque ou facteur de qualité.- 1987.-94p.

Mots clés : Nutrition, agroalimentaire, risque, qualité, sécurité alimentaire, additif
Alimentaire

42. MULTON J. L.- Additifs et auxiliaires de fabrication dans les industries
agroalimentaires. 3° éd.- 2002.-746p.

Mots clés : Industrie agroalimentaire, installation électrique, machinisme, conservation,
Explosion de poudre
L 8600

ITA




Institut de Technologie Alimentaire

43. UNAIDS.- Nutrition and HIV/AIDS.- 2001.-76p.

Mots clés : Nutrition, VIH, sécurité alimentaire

44. RUANE J., ZIMMERMANN M.- Agricultural biotechnology for developing countries :
results of an electic form.- 2001.-111p.

Mots clés : Biotechnologie, agriculture, pays en développement

45. SENE M.- Ressources halieutiques : le temps de la gestion responsable.- in le soleil
n°10045.- 12p.

Mots clés : Ressources halieutiques, gestion des produits de la mer

46. WARD A.- A study of the trade in smoked-dried fish from west Africa to the united
kingdom.-2003.-17p.

Mots clés : Commerce du poisson fumé, poisson séché

47. XU Y., BURFOOT D.- Simulating the bulk storage of foodstuffs.- In Journal of food
engineering.- p. 23-29

Mots clés : Transfert de chaleur, transfert de masse, évaporation, stockage d’aliments
P 8616

48.YOUM O., RUSSELL D., HALL D. R.- Utilisation des piéges a phéromone pour la
surveillance du foreur du mil ( coniesta ignefusalis).- 1998.-14p.

Mots clés : Piége a phéromone, foreur du mil, coniesta ignefusalis, protection des
Végétaux

B 8622
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